Makaron z sosem 2z
Kamiennogérskiego Sera
Plesniowego z dodatkiem
kaparéw i bazylii

Sktadniki:

* Makaron ($widerki,
wstgzki, lub kolanka itp.)

* 40 ml biatego wina

* 100g Kamiennogorskiego
Sera Plesniowego

* 100g sera oscypek

* 1tyzka smietany 18%
KaMos

* SO, pieprz do smaku

* Kapary

« Swieza bazylia

Sposéb przygotowania:

Makaron ugotowac wedtug przepisu z opakowania. W osobnym naczyniu (garnek,
patelnia) lekko podgrzaé wino (do temperatury ok. 40°C). Sery pokroi¢ w drobng
kostke i dodac do rozgrzanego wina. Cato$¢ podgrzewaé przez ok. 5-7 minut na
matym ogniu ciggle mieszajgc. Sery powinny pod wptywem temperatury i mieszania
rozpuszczac sie. Dodac 1 tyzke Smietany 18%. Na talerz wytozy¢ makaron, polac
przygotowanym sosem, udekorowac kaparami i Swiezg bazylig.

KaMos zyczy smacznego!
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